Antipasto

Carne cruda battuta al coltello
Flan di cardi o topinanbour con fonduta
Vitello tonnato

Acciughe al verde

Acciughe in salsa di nocciole
Caponét

Insalata russa

Peperoni con bagna cauda
Lingua con salsa

Tonno di coniglio

Tonno di gallina

Insalata di bollito o di nervetti
Tartra’

Carpione

Albese

Asparagi*

Tomini al verde e elettrici
giardiniera

formaggi

salumi

Primi

Agnolotti del Plin
Agnolotti di carne *
Agnolotti di magro
Gnocchi *

Gnocchi alla bava
Risotto *

Tajarin funghi porcini
Tajarin al tarufo
Panissa

Polenta concia

Cisra’

Rabaton

Supa barbetta o mituna’



Secondo

Gran bollito misto alla piemontese
Bagna Caoda

Bue *

Finanziera

Fritto misto alla piemontese
Guancia di maiale

Guancia di fassona

Fonduta

Brasato *

Fricando’

Batsua’

Merluzzo al verde
Selvaggina in civet

Coniglio in civet

Rognone al verde

Tapulon

Cardi*

Asparagi di Santena*
Peperoni di Carmagnola *
Pesce di fiume (anguilla, tinca, storione, trota)
rane fritte

lumache di Cherasco
capunet

Dolce

Bonet

Panna cotta

Pesche ripiene all'amaretto
Torta gianduja

Tortino di nocciole
Tartellette

Zabajone

Monte bianco

Prus Martin al vin brule’

| piatti con * possono avere diverse preparazioni, ad esempio il risotto ai formaggi, al vino o altro



